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Lecce, 5 Marzo 2010
preselirﬂmr{r:?e L4 - -
Guida ai Rosati di Puglia
San Franceseo della Scarpa - ore 18,00

L'ex Convento San Francesco della Scarpa ospitera la
presentazione della guida:

“Puglia in Rosé: Guida ai vini rosati pugj:’esﬂ
L'opera editoriale curata dalla Regione Puglia punta ad
offire al consumatore una fotografia della realta pugliese,
con i suoi 82 produttori ed i suoi grandi vini.

interveranno
Darno
Assessore Risorse Agroalimentari - Regione Puglia

Antonio Calo :
Prestdente “Accademin ftaliana delle Vite e del Ving™

Leonardo Palumbo
Presidente Assoenologi Puglin-Basilfcata-Calabria

ore 20,00
Buffet di prodotti tipici pug]iesi’ e

Otranto, 6 Marzo 2010

Convegno Internazionale
sui Rosati di Puglia
Castello Aragonese - ore 10,00

Giornata internazionale di studio
sulla produzione del Rosato in Puglia

resiede
ario Stefano

Assessore Risorse Agroalimentari - Regione Puglia

saluti :
Serge Dubois
Presidente dellTnion Internationale des Oenologues

introduzione
Antonio Cald
Presidente “Accademia Ttaliona della Vite ¢ del Vine™

Leonardo Palumbo
Presidente Assoenologi Puglio-Basilicate-Calabria

Federico Castellucci
Direttore Generale OV,

ore 11,00
“Situation viti-vinicole mondiale et place
des rosés

Federico Castellueei - O.1LV.

“I rosan 1'111 na”
Vicente Sotés - Universita di Madrid

“La vinificazione dei rosati in Francia®
Gilles Masson - Direttore di Ricerca e Sviluppo dei
Rose en Provence

“Caratteristiche distintive dei vitigni
coltivati in Puglia per la produzione dei
vini rosati”

Vittorino Novello - Universita di Torino

Laura De Palma - Universita di Foggia

Luigi Tarricone - CRA Tur

“La vinificazione dei rosati in Italia”
Roceo Di Stefano - Universita degli Studi di Palermo

“Prospettive del mercato dei vini rosati”
Davide Gaeta — Universita degli Studi di Verona

discussione

Presentazione del Volume

“STORIA REGIONALE DELLAVITE E DEL VINO
- LE PUGLIE"

Edito, nella COLLANA dell'Accademia 1L Vite Vino,
dall' Assessoralo per le Risorse Agroalimenlari - Regione

Puglia

Vuﬁjmu realizeato da AA VY. Massimi Esperti Universilari
¢ Ricerealori e curalo da:

Prof.ssa Liana Berloldi Le Noci e Prof. Antonio Cald che
presenteranno il Volume.

ore 13,30
Light lunch



